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Foérord

Forord

[ den hir e-boken far du veta mer om kakao.
Den ritt korta texten innehaller fakta om odlingen av vaxterna, hur
skorden gar till och vilka omraden i virlden som har flest odlingar.

Du far ocksa veta lite mer om hur det gick till ndr spanjorerna tes-
tade drycken for forsta gangen — och hur den sedan blev populir

hir i Europa.
Den hir texten publicerades ursprungligen ar 1927 i tidskriften
"Varifran fa vi det? Nagot om de viktigaste produkter, som vi fa

fran kulturvixterna” med rubriken "Kakao”,

Texten och bilderna publicerades anonymt.



Kapitel 1 - Kakao.

Varifran
far vi...
kakao?

Den hdr texten publicerades ursprungligen Gr 1927 i tid-
skriften "Varifran fa vi det? Ndgot om de viktigaste produk-
ter, som vi fa fran kulturvixterna” med rubriken “Kakao”.
Texten och bilderna publicerades anonymt.

et smakade dem icke. Da spanjorerna kommo till Cen-

tralamerika under de stora upptickternas tidevarv, sago

de, att indianerna odlade ett underligt trad, av vars frukter
de tillagade en dryck, som de kallade »chokolatl». Naturligtvis ville
spanjorerna forsoka, hur denna dryck smakade, men det blev en stor
missrakning. Drycken var nidmligen bitter. Den passade icke alls for
europeiska gommar, och dock skulle denna dryck, visserligen med
nagon forindring, bli en av de mest omtyckta dven i Europa. Dess
storhetstid infoll, dd man kom underfund med att man borde tillsitta
socker. Nu kom nidstan alla manniskor att tycka om den, och i vara
dagar drickes den ju i stora kvantiteter, antingen som choklad eller
som kakao.

De besynnerliga frukterna. Sjilva kakaotradet dr icke sarskilt
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markvirdigt att se pa, men frukterna — deras form paminner nir-
mast om gurkans, men de dro dock icke storre an plommon — sitta
pa ett underligt sdtt. Man kunde nistan tro, att de vore fastlimmade
vid triadet eller i varje fall fastsatta med konst, ty de sitta icke i blad-
vinklarna, utan alldeles pa stammen eller pa de dldre grenarna. Det ar
dessa frukter, som anvindas. Nedplockningen pagar nistan hela aret,
ty frukterna mogna vid alla arstider. Nér de dro nedplockade, maste
man lata dem ligga ett par dagar. Sedan 6ppnas de, och den vidare
behandlingen borjar.

Fruktkottet dr visserligen édtbart, men det ar likvil endast fro-
na, som spela ndgon roll. De befrias darfor fran fruktkottet och tor-
kas. Ibland nojer man sig med att lata dem torka i solen, men denna
»solkakao» dr bitter. Regeln #dr darfor, att de behandlas pa ett mera
komplicerat sétt. Forr i tiden var det mycket vanligt, att man rulla-
de dem i en stoftartad, rod jordart, varigenom de fingo en rod farg.
Sedan rostar man frona litt, och nu kan man utan svarighet blasa
bort froskalen for att sedan krossa frona. Darpa kommer malningen,
da det giller att fa kakaomassan sa finmalen som mojligt. Och nu
har man det vilkinda kakaopulvret framfor sig. Vill man tillverka
choklad, tillsdtter man under malningen nagot kryddor, i synnerhet
vanilj, samt socker, och detta arbetas sedan samman med kakaomas-
san. Choklad dr som bekant en mycket nirande dryck, i det att den
innehéller en betydlig mangd fettimnen.

Varifran fa vi kakao? Kakao odlas i hela det tropiska Amerika,
och darifran kommer den ocksé i mycket stora méngder. Som bekant
ha alla civiliserade linder, och dven vart land, en betydande chok-
ladindustri, och stora mangder kakaobonor inforas. Man har ocksa



Kakao - Aterutgivning av text fran 1927 E-boksforlaget.se

overfort kakaoodlingen till Gamla virlden, dar den i synnerhet slagit
mycket vil ut i det tropiska Vastafrika, forst och framst pa Guldkus-
ten. Kakaotriddet dr emellertid mycket kédnsligt bade for blast och sol,
och man maste ddrfor plantera andra trid, som kunna skydda det.
Hartill anvandes bland annat bananen, men aven det sd kallade »ka-
kaotridets moder».

Kakaotridet hor till vixtsliktet Theobroma, av vilket finnas flera
arter. Den art, som limnar de kakaobénor, vilka férekomma i han-
deln, viaxer i Centralamerika och norra Sydamerika.



Kapitel 2 - Bild. Spanjorer dricker choklad fér férsta gangen.

Dé spanjorerna forsta gangen fingo dricka choklad, smakade det
dem icke alls.




Kapitel 2 - Bild. Kvist av kakaotrédet.

Kvist av kakaotrddet med blad,
blommor och frukt.



Kapitel 2 - Bild. Kakaoproduktion.

Guldkusten  Brasilien Nigeria Trinidad Ecuador Venezue San Dommgo
201 mill- kg, 65 mill. kg 33mill kg. 3T mill kg. 30 mill kg. 23 mill. kg. 19,3 mill. kg.

B B & & 6 & s

Ei
Séo Thomé  Fernando Poo  Granada  Elfenbenskusten — Ceylon Costarica  Jamaica

128mill. kg 63mill kg 4mill kg 36mill kg 31mill kg 3mill kg 22mill kg.

Kakaoproduktion i grafisk framstdllning. P& senare ar har Guld-
kusten i Afrika kommit att intaga platsen som n:r 1.
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